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Inviaci un articolo

Ti piacerebbe vederz un tuo
articolo su AlCioccolate?
clicca qui

Segnalaci un Evento una
natizia impartanteun
appuntamento sul
Cioccolato

Clicca qui>>

Per i Webmaster

Aggiungi al tuo sito
infermazioni & strumenti
utili peri tuoi lettori Gratis
per te!

Cliccando qui>>
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Corsi sul
Cioccolato: altre

date in arrivo!
di AlCioccolato

[News]
Altre nuove date in
programma dell' Associazione

Alcioccolato, in collaborazione
con la Scuola dei Sapor . [Continua.. |

Ultime pubblicazioni

CioccoTuscia - 1° [11/03/2011]
Edizione CioccoTuscia - 1° Edizione
del festival dei dolci del festival dei dolci sapori
sapori 2011 2011

| o [23/02/2011]
Sara’ la showagirl italiana Torta di mele e cioccolato
Giulia Montanarini, a far da [21/02/2011]

madrina per la 1° edizione
del CioccoTuscia - Festival
dei dolci Sapori.

Tra | Media-Partners
dell'Evento, c sara
AlCioccolato.com
[Continua..]

Corsi sul Cioccolato: altre

date in arrivo!

Gratis la guida del cioccolato in casa
Fare dell’ ottimo cioccolato
non & un' operazione
semplice, ovvero non occorre
semplicemente fonderlo per
poterlo lavorare.

AlCioccolato ti svela tutte le
tecniche per riuscirci

Iscriviti sotto e riceverai
subito |a prima guida gratuita
dedicata alla preparazione del
"cioccolato in casa”

Vuoi saperne di piu? clicca qui

ISCRIVITI & GRATIS riceverai subito la guida
Email: |tua@mail... |

Nome: i}uul’\lnme... |

Gi accetta altresi che i dati venu-.:nncn trattati secondo le finalita
presenti in guesta. informativa sulla privacy

[ ] Accetto

Iscriviti

In qualsiasi momento potrai cancellart

Iscriviti € GRATIS!

Mon sei registrato? Servizi
gratuiti per te, registrati
User{Email):

-I;*a55wnrd:
J

Password :Iimeni;cata?

NewslLetter

Ricevi gratis ricette =d
aggiornamenti sul cioccolato

Email: [tua@mail... l

HNome: Ituc-N-:urne... |

si accetta I' informativa
sulla privacy

] Accetto
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Visita il negozio onll

Stampo semisfera

260

Produttore: Silikomart

Stampo semisfera in
silicone flessibile e
antiaderente @60 h 30
M

Prezzo: £9,92

= Acguista subito-Info

Regalo al cieccolato

Fai un Regalo diverso dal
solito

Fartecipa al corso sul
cicccolato dettagli

Corso sul cioccolato
Sabare 12 Marzo
TrevigliofBG)

Tutti i corsi sul cioccolato




